
 

 

 

Menüplan vom 22.09. – 28.09.2025 
Mittagsmenüs und Wochenhit 

 

Montag 

Bouillon mit Lauchstreifen 
Lammvoressen Emmentaler Art 

Spiralen 
Bohnen mit Speck 

Muffin 
 

Dienstag 

 

Tomatencremesuppe 
Rollschinkli 

Salzkartoffeln 
Sauerkraut 
Schoggi Birne 

 

Mittwoch 

 

Knoblauchcremesuppe 
Blätterteigpastetli mit Brätchögeli 

Erbsli und Rüebli 
Versunkener Zwetschgenkuchen 

 

Donnerstag 

 

Minestrone 
Wildbratwurst mit Zwiebelsauce 

Polenta 
Fenchel überbacken 

Merinque mit Rahm 
 

Freitag 

 

Gemüsecremesuppe 
Gebratenes Forellenfilet an Mandelbutter 

Weissweinrisotto 
Tomate Provenzialische Art 

Cassata 
 

Samstag 

 

Zucchetticremesuppe 
Paniertes Pouletschnitzel 

Bratkartoffeln 
Rahmwirsing 

Lebkuchencreme 
 

Sonntag 

 

Pilzcremesuppe 
Schweinshalsbraten 

Mischgemüse 
Glace 

 

Wochenhit 
 

Rindfleischlasagne 
Gemischter Salat 

 

 

 
Fleisch: Wir verwenden Schweizer Fleisch möglichst aus der Region 
Fisch: Nach WWF-Richtlinien oder direkt ab Zuchtbetrieb 
Eier: Bioqualität 
Gemüse: Möglichst aus der Region 
Früchte: Möglichst Fairtrade oder aus der Region 


