
 

 

 

Menüplan vom 09.06. – 15.06.2025 
Mittagsmenüs und Wochenhit 

 

Montag 

Currycremesuppe 
Schweinsrahmschnitzel 

Nudeln 
Tomate Provenzialische Art 

Kirschcreme 
 

Dienstag 

 

Bouillon mit Lauchstreifen 
Siedfleisch 

Salzkartoffeln an Frühlingskräutern 
Karotten gedämpft 
Frische Erdbeeren 

 

Mittwoch 

 

Karottensuppe mit Kokosmilch 
Gebratener Pouletschenkel 

Tessiner Polenta 
Mischgemüse 

Panna Cotta 
 

Donnerstag 

 

Schnittlauchcremesuppe 
Fleischspiessli 

mit Pfeffersauce 
Bratkartoffeln 
Rahmwirsing 
Himbeercreme 

 

Freitag 

 

Gemüsecremesuppe 
Klosterwähe (Käse, Zwiebeln und Apfel) 

Randensalat mit Kümmel 
Gebrannte Creme 

Cake 
 

Samstag 

 

Klare Chabissuppe 
Schweinsgeschnetzeltes nach Zürcher Art 

Kartoffelstock 
Blattspinat 

Nougateistorte 
 

Sonntag 

 

Maiscremesuppe 
Rindfleischvogel 

Griesschnitten mit Käse 
Peperonata 

Linzerschnitte 
 

Wochenhit 
 

Blätterteigpastetli mit Brätchögeli 
Tagesgemüse 

 

 

 
Fleisch: Wir verwenden Schweizer Fleisch möglichst aus der Region 
Fisch: Nach WWF-Richtlinien oder direkt ab Zuchtbetrieb 
Eier: Bioqualität 
Gemüse: Möglichst aus der Region 
Früchte: Möglichst Fairtrade oder aus der Region 


