MURHOF

( Bistro & Gartenterrasse

Menu

Entspannen.
Geniessen.

A la francaise.

Herzlich willkommen im Bistro Murhof, Ihrem Ort fir franzosischen Genuss,
Apéritifkultur und kleine Auszeiten. Bei schonem Wetter auch auf unserer
Gartenterrasse unter freiem Himmel mit Blick auf die Klosterkirche
St. Urban und den Jura.

Garten-Terrasse: Selbstbedienung — Trolleys — Lift

Bitte bestellen und bezahlen Sie gleich an der Bartheke mit TWINT oder Bargeld.

Benutzen Sie die bereitgestellten Tablare und die Trolleys im Windfang
um lhre Konsumation auf die Garten-Terrasse zu nehmen. Benutzen Sie dazu den Lift.

Offnungszeiten

Montag — Sonntag | 09.00 — 16.45 Uhr



WAS ZUM TRINKEN

Alkoholfreie und kalte Getranke

¢ Eistee (Citron oder Pfirsich) — 2dl/3dl/5dI 2.00/3.20/4.80 CHF
* Orangensaft — 2dl/ 3dl 3.20/4.20 CHF
 Apfelsaft — 2dl/3dl/5dl/1l 2.00/3.20/4.80/6.40 CHF
* Rivella rot / blau — 2d1/3dl/5dl/1l 2.00/3.20/4.80/6.40 CHF
» Coca-Cola / Coca-Cola Zero — 2dl/3dl/5dl/1l 2.00/3.20/4.80/6.40 CHF
* Citro, Grapefruit, Orange— 2dl/3dl/5dl/1l 2.00/3.20/4.80/6.40 CHF
* Schweppes Bitter Lemon/Tonic 2d|I 3.20 CHF
* Mineralwasser Knutwiler still / mit Kohlensaure — 2dl/3dl/5dl/1l 1.80/2.70/4.80/6.40 CHF
¢ Kalte Schokolade/Ovomaltine 4.50 CHF

Heissgetrianke

e Café creme 3.70 CHF
¢ Espresso / Doppelter Espresso 3.70/4.50 CHF
 Cappuccino / Latte Macchiato 4.00 CHF
» Café au lait (Schale) 3.70 CHF
» Café mélange (mit Rahmhaube) 4.50 CHF
» Tee (verschiedene Sorten: Schwarz, Grin, Krauter, Frucht, usw.) 3.70 CHF
* HeilRe Schokolade/Ovomaltine 4,50 CHF
» Kaffee fertig/Huuskafi/Kaffee Baileys 5.30 CHF
* Tee Rum 4.80 CHF
* Punch (Apfel/Waldbeere) 3.80 CHF
Biere, Most

* Appenzeller Vollmond, 0,33 |, 5.2% vol. 4.20 CHF
* Appenzeller Leermond, 0,33 |, 0.0% vol. 4.20 CHF
e Ramseier Suure Most, 0,49 1, 4.0% vol. 5.30 CHF
e Ramseier Suure Most, 0,49 1, < 0.0% vol. 5.30 CHF

Offene Weine (Glas 0,11/ Karaffe 0,2 1)

e Weisswein: Domaine des Coccinelles Oeil de Perdrix Neuchatel 3.70 / 7.40 CHF
* Gespritzter:  Domaine des Coccinelles Pinot Gris Neuchatel 0,2 | 4.20 CHF
* Rotwein: Domaine des Coccinelles Pinot Noir 3.70 / 7.40 CHF

Weine (Flasche 0,51/ 0,75 1)

* Weisswein: Domaine des Coccinelles Oeil de Perdrix Neuchatel 0,5 | 16.00 CHF
* Weisswein: La Capitaine Grand Cru Waadt 0,5 | 16.00 CHF
e Rotwein: Domaine des Coccinelles Pinot Noir 0,5 | 16.00 CHF
* Rotwein: El Tinto Tempranillo Spanien 0,5 | 16.00 CHF
* Rotwein: Cuvée Scarlett Assemblage 0,75 | 31.00 CHF
Apéritifs Klassiker

* Aperol Spritz 7.50 CHF
* Hugo (Schaumwein mit Minze u. Holunderbliite) 7.50 CHF

Apéritifs alkoholfrei
* Jsotta Spritz ohne Alkohol 7.00 CHF
e Sanbitter klassischer roter Bitterdrink 7.00 CHF

Herkunft der Getrdanke-Zutaten: Weitere Informationen zur Herkunft geben wir lhnen gerne auf Anfrage.
Fruchtsifte & Limonaden: Schweiz | Milchprodukte: Schweiz | Weine: Schweiz, Spanien | Biere: Schweiz | Mineralwasser: Schweiz



WAS ZUM ESSEN

Meniis (11:30-13:00)
Tages Menii
Inkl. Suppe, kleiner Blattsalat, Hauptgang, Dessert

Wochenhit-Menii
Inkl. Suppe, kleiner Blattsalat, Hauptgang, Dessert

Vegi Menii
Inkl. Suppe, kleiner Blattsalat, Hauptgang, Dessert

Handwerker-Menii alles auf Tablett ohne Bedienung
Inkl. Suppe, kleiner Blattsalat, Hauptgang, Dessert

Kinder Menii

Salate/Suppe (11:30-16:00)
Salatteller

Hausgemachte frische Salate garniert
Kleiner Blattsalat

Kleiner gemischter Salat
Tagessuppe mit Brot

Imbiss (13:30-16:00)
Birchermiiesli

Murhof Plattli
Fleisch, und Wurst und Kase garniert

Faustbrot
mit Fleisch oder Kase im Ruchbrot

Waldfest
Cervelat mit Ruchbrot, Zwiebeln, Gurken

Quiche Lorraine

Elsdasser Flammkuchen

Herkunft der Hauptzutaten: Weitere Informationen zur Herkunft geben wir Ihnen gerne auf Anfrage.

22.00/17.00 CHF

22.00/17.00 CHF

20.00/16.00 CHF

16.00 CHF

11.00 CHF

13.50 CHF

3.50 CHF
5.50 CHF

5.00 CHF

5.00 CHF

15.00 CHF

5.80 CHF

7.50 CHF

15.00 CHF

13.00 CHF

Rindfleisch: Schweiz | Poulet: Schweiz | Schweinefleisch: Schweiz | Gemiise: Schweiz | Eier: Schweiz | Milchprodukte: Schweiz



WAS SUSSES

Desserts (11:30-16:30)

Tagesdessert

Coupe Danemark
Vanilleglace, warme Schokoladensauce, Rahm

Coupe «Saison»
Frihjahr: Romanoff, Sommer: Friichte/Beeren, Herbst/Winter: Nesselrode

Schinthbiihl-Glacebecher

Aromen: Vanille, Schokolade, Pistazie, Caramel, Mocca, Schwarzwalder,
Kafi-Trasch, Heidelbeer, Erdbeeren, Mandarine, Kirschen, Aprikose,
Mango und saisonale Aromen

Stiickliauswahl an der Bartheke

Diverse Glacestangel in der Kiihltruhe beim Servicebuffet

Herzlichen Dank fiir lhren Besuch!

MURHOF

( Bistro & Gartenterrasse
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€, 0629181818
# info@murhof.ch
& www.murhof.ch

murhof.ch
{f} murhof-ag

5.50 CHF

9.00 CHF

9.00 CHF

4.50 CHF

diverse Preise

diverse Preise



